
Château de Perdiguier 
Cuvée « Les Filles de Perdiguier » 
Pays d’Oc ‐ Rouge 2018 
 

VINIFICATION 
Égrappage total. Fermentation et élevage en cuve inox. 
 
DÉGUSTATION 
ŒIL : Couleur rubis, intense, reflets cerise. 
NEZ : Nez bien présent de fruits rouges, humus frais, olive noire, petite pointe de sous-bois. Arômes 
frais et subtils de prune, gelée de framboise et groseille. 
BOUCHE : Franche et éclatante, marquée par des notes de cassis, de cerise, de petits fruits noirs, et un 
bel équilibre entre maturité et fraîcheur. 
 
SERVICE 
TEMPÉRATURE DE SERVICE : 12°C 
ACCORDS METS ET VINS : Charcuteries, tapas, grillades 
 
 
GARDE 
5 ans 
 
DISTINCTIONS 
Concours Mondial des Vins, Bruxelles 2014 : Grande Médaille d'Or 

Région : Languedoc 

Appellation : Pays d’Oc 

Agriculture : Raisonnée (Conversion bio 2018) 

Sol : Coteaux argilo-calcaires exposés est/ouest 

Âge du vignoble : 25 ans 

Cuvée : Cuvée « Les Filles de Perdiguier » 

Couleur : Rouge 

Millésime :  2018 

Cépage : Cabernet franc 

Alcool : 13,5 % vol. 

Conditionnement :  75 cl / Bouchon liège (49 X 24) Amorim 

Disponibilité : Dès à présent 

 
DOMAINE PERDIGUIER - SCEA JÉRÔME FERACCI 34370 MARAUSSAN, France - www.domaineperdiguier.com 

Téléphone : +33(0)4 67 90 37 44 - Courriel : info@domaineperdiguier.fr  


