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Chateau de Perdiguier

Cuvée « d’En Auger »
Coteaux d'Ensérune - Rosé 2018

Région : Languedoc

Appellation : Coteaux d'Ensérune

Agriculture : Raisonnée (Conversion bio 2018)

Sol : Coteaux argilo-calcaires exposés est/ouest

Age du vignoble : 25 ans

Cuvée : Cuvée « d’En Auger »
e Couleur : Rosé
IMAINE PERDIGUIER
S on ot ofine Millésime : 2018
Cépage : Cabernet franc
Alcool : 13 % vol.

Conditionnement : 75 cl / Bouchon liege (49 X 24) Amorim

Disponibilité : Dés a présent

VINIFICATION
Fermentation et élevage en flits de chéne (Francois Fréres, chauffe Moyen +).

DEGUSTATION

CEIL : Couleur soutenue

NEZ : Fin, riche, aromes de fraise, aromes de fruits rouges.

BOUCHE : Fraiche, délicate, ample. Longue finale sur la fraise écrasée.

SERVICE

TEMPERATURE DE SERVICE : 12°C

ACCORDS METS ET VINS : Cuisine méditerranéenne, gratins de légumes, cuisine exotique. A découvrir
sur repas sucrés-salés et desserts.

GARDE
5ans

DISTINCTIONS
Les Tablées du Rheu 2017 (llle-et-Vilaine) : Médaille d'Or
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